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Service de Sommellerie Privative Haut de gamme 
Durée : 
apéritif  + dîner (environ 3h) 

Effectif : 
de 15 à 60 personnes

Langue : 
français, anglais, espagnol, italien, allemand

Lieu : 
dans le lieu que vous avez sélectionné ou dans un établissement partenaire de Oenodyssée.
Oenodyssée anime vos dîners par un service de sommellerie privatif 
 et transforme votre dîner en un moment hors du commun et haut de gamme. 
Le service de sommellerie privative transforme votre dîner en véritable dîner œnologique. Notre sommelier vous emmène à la découverte de plusieurs vins renommés, choisis en fonction du menu proposé par le chef. Il vous initie aux mystères de la dégustation du vin, aux accords « mets et vins » , à la culture du vin,  à travers des anecdotes du terroir et des hommes qui font le vin.
Après un apéritif comportant 2 champagnes, choisis pour leur opposition de styles (en option), les convives passent à table. Les vins sont servis à l’aveugle, et le dîner est animé par notre expert(e) en vins qui vous entraîne dans l’univers des arômes, des saveurs et des terroirs.
Nos sommeliers sont sélectionnés avec précision en fonction des attentes et des souhaits de nos clients (compétence œnologique, spécialités reconnues, style de la présentation…).

→   L’animation est interactive et conviviale, mais aussi et surtout haut-de-gamme.
→   Elle est adaptée au niveau de connaissance des convives (amateur ou confirmé).
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  2 Champagnes sélectionnés pour leur opposition de style dégustés à l’aveugle


-    Un Blanc de Blanc et un Champagne d’assemblage (en option)

4 vins à déguster pendant le repas :  
· 1 vin blanc en entrée, 2 vins rouges pour le plat, 1 vin de dessert (par exemple)
Thèmes proposés pour le choix des vins (non exhaustif) :

· les grands vignobles français : Bourgogne, Bordeaux, Vallée du Rhône, Languedoc…
· les vins du Nouveau Monde : Australie, Chili, Afrique du Sud, Californie…
· les vins de cépage : syrah, chardonnay, sauvignon, merlot…
· les vins de producteurs : des petites merveilles encore peu connues…etc…
Tarifs :  
Nous consulter au   01.47.72.53.87   ou sur    info@oenodyssee.fr


        
Devis personnalisé sous 48h.
OENODYSSÉE Le Paris du vin

54 rue Voltaire, 92300 Levallois-Perret

Tel : 01 47 72 53 87  -  Port : 06 77 00 38 61 
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