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Le dîner œnologique avec Oeno-Quizz

Durée : 
apéritif  + dîner (environ 3h) 

Effectif : 
de 15 à 400 personnes

Langue : 
français, anglais, espagnol, italien, allemand

Lieu : 
dans le lieu que vous avez sélectionné ou dans un établissement partenaire de Oenodyssée.
Oenodyssée organise et anime vos dîners œnologiques pour partager un moment original, convivial et haut de gamme avec vos clients ou vos collaborateurs. 
Pendant  l’apéritif, et durant le dîner comportant un Oeno-Quizz (un jeu de questions/réponses), 
nos sommelier(ères) vous initient aux mystères de la dégustation du vin, et aux accords « mets et vins ».
A la fin du dîner, les gagnants de l’Oeno-Quizz sont récompensés par un cadeau œnologique. 
(belle bouteille de vin ou objet/accessoire du monde du vin).

→   L’animation est ludique, interactive, conviviale et haut-de-gamme.
→   Elle est adaptée au niveau de connaissance des convives (amateur ou confirmé).
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  2 Champagnes sélectionnés pour leur opposition de style sont dégustés à l’aveugle


-    Un Blanc de Blanc et un Champagne d’assemblage (en option)

4 vins à déguster pendant le repas :  
· 1 vin blanc en entrée, 2 vins rouges pour le plat, 1 vin de dessert (par exemple)
Thèmes proposés pour le choix des vins (non exhaustif) :

· les grands vignobles français : Bourgogne, Bordeaux, Vallée du Rhône, Languedoc…
· les vins du Nouveau Monde : Australie, Chili, Afrique du Sud, Californie…
· les vins de cépage : syrah, chardonnay, sauvignon, merlot…
· les vins de producteurs : des petites merveilles encore peu connues…etc…
Tarifs :  
Nous consulter au   01.47.72.53.87   ou sur    info@oenodyssee.fr


        
Devis personnalisé sous 48h.
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54 rue Voltaire, 92300 Levallois-Perret
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