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Cours de dégustation œnologique
Durée : 

1h30 à 2h (en après-midi, en apéritif ou en après-diner)
Effectif : 

de 10 à 50  personnes

Langue : 

français, anglais, espagnol, italien, allemand

Lieu : 

dans votre établissement ou dans un lieu proposé par Oenodyssée
Oenodyssée organise pour vous des séances de dégustations œnologiques, 

et vous propose une approche ludique et technique de l’univers mystérieux du vin.

Exprimer des sensations gustatives, mettre un nom sur un arôme, traduire une émotion olfactive, partager le plaisir de découvrir un vin encore inconnu…

Par le biais d’une dégustation à l’aveugle, notre sommelier(ère) vous donne les clefs,  avec des mots simples et précis,  pour acquérir les techniques de base de la dégustation œnologique, et  invite les convives à donner leur avis sur les vins dégustés.

Les convives sont guidés pas à pas vers l’élaboration  de leur commentaire de dégustation.

→   L’animation est ludique, interactive et conviviale, mais haut-de-gamme.
→   Elle est adaptée au niveau de connaissance des convives (amateur ou confirmé).
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5 vins à déguster :   à choisir selon un thème (voir ci-dessous).

Thèmes proposés pour le choix des vins  et spiritueux (non exhaustif) :

· Les grands vignobles français : Bourgogne, Bordeaux, Vallée du Rhône, Languedoc…
· Les vins du Nouveau Monde : Australie, Chili, Afrique du Sud, Californie…
· Le Tour de France vins rouges : les grandes appellations de vins rouges
· Le Tour de France des vins blancs : les grandes appellations de vins blancs
· Les vins de cépage : syrah, chardonnay, sauvignon, merlot…
· Les vins de producteurs : des petites merveilles encore peu connues
· Les spiritueux de France : Calvados, Cognac, Armagnac…
· Vins et chocolat : l’accord impossible ?

· Vins et fromages : des accords surprenants…etc…
· Le Tour du monde des Whiskys : Ecosse, Irlande…

· Les vins de dessert : Banyuls, Maury, Porto, Muscats, Côteaux-du-Layon, Vins de Paille…

Tarifs :  
Nous consulter au   01.47.72.53.87   ou sur    info@oenodyssee.fr
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